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Semaine N°08

Du 22/02/2021 au 26/02/2021

En application de l'arrété du 30/09/2011, relatif a
la qualité nutritionnelle des repas servis dans le
cadre de la restauration scolaire. Pour que vous

puissiez suivre ces recommandations, le menu est

présenté en couleur :

: RECOMMANDATIONS GEMRCN

: ENTREE

: PLAT PRINCIPAL

: ACCOMPAGNEMENT

: PRODUIT LAITIER

BOUILLON DE VOLAILLE AU

FECULENT VERMICELLE

FRUIT CRU

INFOS PRODUIT :

INFOS ALLERGERNES :

SALADE LANDAISE AUX GESIERS

CRUDITE SALADE FROMAGERE

FRUIT SECS y
SALADE DE CHOUX BLANC AUX CREVETTES
CRUDITE SALADE DE CHOUX BLANC AUX
LARDONS
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La Gestionnaire,

C. MOURET

L’IDEEN de I’établissement,

M. DUPOUX

La principale,

M.L. CONSTANT

LOT-ET-GARONNE



